
  

 

Die Spargelzeit hat begonnen!  
*** Regionaler frischer weißer Spargel der Klasse 1. *** 

Die Spargelzeit hat begonnen! Freuen Sie sich auf saisonale Köstlichkeiten 
und entdecken Sie unsere vielseitigen Spargelkreationen, die jeden Gaumen 
verwöhnen. Lassen Sie sich von zahlreichen raffinierten Variationen rund um 

das königliche Gemüse in unserer Speisekarte begeistern! 
 

kleine Portion / Normal 

Asparagi bianchi al burro, parmigiano  e Patate           13,50 / 17,50 
novelle in camicia                    
weißem Spargel / Butter / Parmigiano Reggiano DOP / 
Pochierte Frühlingskartoffeln 
 

Risotto con asparagi bianchi e verdi, gamberi,               14,50 / 18,50 
cardoncelli e formaggio fontina dop                        

Risotto / Spargel / weißem & grünem Spargel / Wildfang Garnelen /  
brauner Kräuter-Seitling / Fontina Käse DOP 
 

Duetto d’insalate                                             14,50 / 18,50 
asparagi bianchi con fragole e arancia bergamotto,  
patate novelle e cetrioli cremosa  
Salat-Duett, weißem Spargel / Erdbeeren / Bergamotte-Orange/ 
Cremige Frühlingskartoffeln / Gurken 
 

Asparagi bianchi con bresaola,                              15,50 / 19,50 
filetto di salmone biologico marinato         
weißem Spargel / Bresaola / mariniertem Bio-Lachsfilet 
 

Carpaccio di manzo con asparagi bianchi saltati          16,50 / 20,50 
in padella con burro e zafferano      
Carpaccio vom Rind / gebratener sautierter weißem Spargel /  
Butter / Safran 
 

Filetto di vitello rosolato in padella con asparagi           32,50 / 36,50 
bianchi gratinati al parmigiano e patate novelle      
Gebratenes Kalbsfilet / weißem Spargelgratin /  
Parmigiano Reggiano DOP / Frühlingskartoffeln 
 

 
A1=Weizen | A2=Roggen | A4=Hafer | B=Krebstiere | C=Eier | D=Fisch | G=Milch | H1=Mandeln  

H3=Walnüsse| J=Senf | L=Wein (Obsterzeugnisse) | N=Weichtiere 


